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Il miele Ł un prodotto che 
tutti conosciamo molto 
bene e che non manca di 

essere presente sulle tavole 
degli italiani, soprattutto 
per il pasto principale della 
giornata che Ł la colazione o 
per addolcire altri momenti 
quotidiani. Ma non Ł sempli-
ce trovare miele di altissima 
qualità, di produzione arti-
gianale e che quindi sia un 
prodotto sano e garantito. 
Un miele con queste quali-
tà, lo si può trovare presso 
l�azienda Renzi di Pesaro. ¨ 
un�azienda gestita a condu-
zione familiare che Ł nata 
quando Luigi Renzi ha deciso 
di dare uno sviluppo concre-
to alla sua grande passione 
per l�apicoltura. Le api alle-

vate dal signor Luigi produ-
cono un miele di eccellente 
qualità e vengono venduti 
vari tipi di miele: il classico 
mille� ori, il miele d�acacia.
Ma l�azienda Renzi non pro-
duce e vende soltanto il mie-
le, ma anche un altro splen-
dido prodotto: il polline. 

Non Ł certo conosciuto come 
il miele, ma Ł altrettanto im-
portante per le sue proprie-
tà. Viene raccolto e congela-
to, per essere venduto con la 
massima garanzia di qualità.
Il titolare dell�azienda Ł sta-
to ispirato dal grande amore 
per la natura e dalla necessi-
tà di proteggere le api e con 
tutta la famiglia ha iniziato 
l�allevamento dell�ape Regi-
na Apis, mellifera ligustica.
I prodotti vengono vendu-
ti online ed Ł anche stata 
lanciata una bella iniziativa 
chiamata �adotta un alvea-
re�, � nalizzata ad avvicinare 
chiunque lo desideri al mon-
do delle api e della natura, 
permettendogli di scoprire i 
segreti dell�alveare.

Miele e polline:
vendita online

e consegna a domicilio
L’AZIENDA RENZI ALLEVA L’APE REGINA APIS

E OFFRE LA POSSIBILITÀ DI ADOTTARE UN ALVEAREAlla scoperta dei segreti 
del Cartoceto Dop

AL FRANTOIO DEL TRIONFO DEGUSTAZIONI
E VISITE GUIDATE IL 7 E L’8 NOVEMBRE

L�oro verde con le sue  
straordinarie proprietà 
salutistiche e il suo de-

licato e inconfondibile tocco 
di gusto offre il meglio di 
sØ al Frantoio del Trionfo. A 
Cartoceto, antico borgo me-
dievale a 300 metri sul livello 
del mare e a 9 km dalla costa, 
il frantoio, attivo dal 1660, 
rappresenta una realtà d�ec-
cellenza del territorio immer-
sa in una suggestiva location. 
Ad ospitarlo Ł infatti un anti-
co casale che si affaccia sulla 

Valle del Metauro in uno sce-
nario di dolci e verdi declivi, 
che si estendono � no al mare 
di Fano. L�impianto mosso da 
cinte e pulegge fa sì che l�at-
tività di molitura e l�estrazio-
ne degli oli avvenga secondo 
il metodo tradizionale deno-
minato �prima spremitura a 
freddo mediante pressione�. 
Il Frantoio del Trionfo rientra 
nell�area della Dop Cartoce-
to, unica Dop olearia della 
Regione Marche.  Per impara-
re a riconoscerne le proprie-

tà organolettiche, compren-
dere l�affascinante cultura 
dell�olio extravergine d�oliva 
e le sue proprietà nutriziona-
li e, al tempo stesso, le tecni-
che impiegate per produrlo, 
il Frantoio del Trionfo orga-
nizza interessanti visite gui-
date. Un�ottima occasione-
per scoprire anche l�Osteria, 
attività di ristorazione ricava-
ta all�interno dell�antico ca-
sale e adiacente al frantoio. 
Com�Ł facile immaginare, qui 
l�olio Ł protagonista di una 
proposta gastronomica in-
centrata sulle eccellenze del 
territorio, espressione di una 
� loso� a conviviale che conci-
lia il gusto della buona tavola 
con una piacevole sensazione 
di leggerezza anche dopo il 
pasto. All�esterno del casale 
si sviluppa, inoltre, un ampio  
giardino panoramico, dove, 
durante la bella stagione. 
Si possono degustare i piatti 
tipici dell�osteria.



LUOGHI & SAPORI A cura di





LUOGHI & SAPORI A cura di



LUOGHI & SAPORI A cura di

Azienda Agricola Bruscia
Tel./Fax: 0721/954801

Cell. 336.331664-336.237871-348.7634600
E-mail: info@brusciavini.it - www.brusciavini.it

La nostra cantina produce vino biologico, ottenuto dalla sapiente 
coltivazione di uve tipiche del nostro territorio. Tutte le produzioni sono 
rigorosamente controllate e certi� cate. 
Pratichiamo l�agricoltura biologica perchŁ desideriamo rispettare la natura.
Produciamo un�ampia gamma di vini biologici che comprendono i bianchi, i 
rossi e i rosŁ, per soddisfare così tutti i gusti della clientela.

Esperti maestri
nell’artigianato del vino 

BRUSCIA VINI: UNA PRODUZIONE D’ECCELLENZA ALL’INSEGNA DEL “BIO” 

Produrre nel segno 
della qualità rispet-
tando il territorio: 

questo Ł l�obiettivo che 
guida l�operato dell�A-
zienda Agricola Bruscia, 
dinamica realtà a condu-
zione familiare da qualche 
anno dedita con estrema 
professionalità e passione 
alla produzione vitivinicola. 
Con una cantina di oltre 800 
mq, dotandosi degli stru-
menti piø adatti e moderni e 
avvalendosi dei preziosi con-
sigli di validi enologi della 
propria regione, capaci di in-
terpretare al meglio i vitigni 
presenti e la viticoltura nelle 
Marche, l�azienda Ł cresciu-
ta e ha ottenuto numerosi 
riconoscimenti per la qualità 
dei suoi vini DOC, ottenu-
ti esclusivamente da uve di 

agricoltura biologica. Non Ł 
azzardato de� nirla un�azien-
da con un cuore artigianale 
capace di seguire ogni �ope-
ra�, dalla vigna alla cantina,  
con un�attenzione speciale. 
Il forte legame con il territo-
rio e il giusto equilibrio tra 
la tradizione familiare e le 
piø recenti tecniche di pro-
duzione rendono i suoi vini 
distinguibili, unici e partico-
larmente apprezzabili. 

I VINI 
------------
Al � ne di soddisfare tutta la 
propria clientela, la Socie-
tà Agricola Bruscia produce 
un�ampia gamma di vini bio-
logici che comprende i bian-
chi, i rossi e i rosØ.
A breve sarà pronto il �Conte 
Giulio�, Bianchello del Me-
tauro spumante DOC, BRUT 
con fermentazione in botti-
glia secondo il metodo clas-
sico. Fra i bianchi piø famosi, 
dei quali la società Ł stata in-
signita di premi, ricordiamo 
�Il Famoso Grottino� (Mar-

che Bianco IGT), il �Mole-
one� e il �LubÆc� (Bian-
chello del Metauro DOC). 
Oltre al rosso �Staccio-
la� (Colli Pesaresi Rosso 

DOC), vengono proposti i 
prestigiosi vini barricati. 

Fra questi, sono degni di nota 
il �Pikler selezione� (Col-
li Pesaresi Sangiovese DOC in 
purezza) e il �Balón� (Colli 
Pesaresi Rosso DOC). 
Novità assoluta Ł invece il 
�Tuf� (Marche Rosso IGT), 
senza sol� ti aggiunti. 
Vengono in� ne prodotte spe-
ciali grappe, spumanti me-
todo charmat (�Brø Blanc� e 
il �Brø Rose�), la famosa be-
vanda aromatizzata di vino 
e visciola �C�rasa� e il �Divin 
Amor� Bianchello del Me-
tauro Passito.
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